Partyservice Frank Hoppner

Meniaaswarl

Wir verwenden regionale Produkte.

Frank Hoppner
KirchrainstraBe 24A
99988 Diedorf

0170/8300473



Rind

® Rinderroulade

° R'mdelﬁ[et (rosa gebra’cen, Pfeﬁer—, Burgunder-, Wa[nusssoﬂe)
® Rinderbraten

® Sauerbraten mit Rosinen

® Rindergulasch

® Zungenragout

® Gekochter Tafe lsp itz

Schwein

® Schweineroulade

° Schweineﬁlet (rosa gebraten, Pfeﬁcersoﬁe, Burgundersoﬁe, Pi[zsoﬂe)
® Schweinebraten

® Riuberbraten

° Zigeunerbraten

e Wickelbraten
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® Schweinegulasch

® Schweinerippchen

® Schweineschnitzel

® Cordon Bleu

® Eishein (gekocht, gebacken)
® Kasslerbraten

® Gebackene Schweinekeule
o Spanferkel

® Bratwiirstchen

® Gebratene Leber

® Konigsberger Klopse

o Wiirzfleisch

° Gvi[[pfanne (Briitel, Wiirstchen, Schaschlik)
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Gefliigel

® Ganze Brathihnchen

® Hihnchenkeulen

® Kasslerhihnchenkeulen
® Haihnchengeschnetzeltes
® Hihnchenschnitzel

e Hihnchen Cordon bleu

® Hihnchenbrust tiberbacken mit Tomate Mozarella

° Hiihnevﬁrikassee

® Putenschnitzel

° Putengeschne’czeltes

® Gebratene Ente

® Gebratene Entenbrust

® Gebratene Gans

® Ginsekeulen
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Wild

® Hirschbraten

o Wildschweinbraten

® Rehbraten

o Wickelbraten (Hirsch, Wildschwein, Reh)

o Wildgulasch (Hirsch, Wildschwein, Reh, gemischt)

® Sauerbraten vom Wild (Hirsch, Wildschwein)
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Fisch

® Lachs auf B[attsp inat

Lachsgvatin

Gebratenes Fischﬁle’c

Gediinstetes Fischﬁe[et in SenﬁDi“—Soﬁe

Fischstabchen
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® Hochzeitssuppe

o Kl5{3chensuppe mit Sago

® Kise-Lauch-Suppe

e Eintopf (Erbsen-, Bohnen-, Linsen-, Garteneintopf)
o Soljanka i la Frank

e Gulaschsuppe

® Kesselgulasch

o Herzhafte Dichchensuppe mit Bohnen und Speck

e Siifle Diebchensuppe (mit Kirschen, Pflaumen oder Birnen)
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® Kartoffeln

o Klofe

® Semmelknodel
® Kroketten

o Kartoffelspalten
o Kartoffeltaschen
® Herzoginkartoffeln
® Rosti

® Reis

® Nudeln

® Brotkorb

® Canape's (belegte Baguettes)
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Warmes Gemiise

® Rotkraut

® Blumenkohl

® Brokkoli

® Romanesco

® Erbsen

® Mohren

® Schwarzwurzeln

® Spargel mit Hollandischer Sofe
® Sauerkraut

® Bayrisch Kraut (Schmorkraut)
® Meerrettich

® Pilzpfanne

o ( eﬁi”te Champ ions
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Salate

o Kartoffelsalat

® Nudelsalat

® Heringssalat

® Rindfleischsalat

® Eiersalat

® Rotkrautsalat

® Weiflkrautsalat

® Mshren-Apfel-Salat
® Gemischter Salat
® Tomatensalat

® Gurkensalat

® Griiner Salat

® Teldsalat

® Bohnensalat

® Porreesalat

® Kichererbsensalat
® Mochren-Sellerie-Salat (siif3-sauer)

e Sahnemeervettich
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® Trikolore (Tomate, Mozzarella, Basilikum)

® Chinakohlsalat

Kalte Platten

e Wurstplatte

o Schlachteplatte
® Schinkenplatte
® Kiseplatte

® Kochkise

® Butterplatte
® Fischplatte

® Russische Eier
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Dessert

® Mousse au chocolat

® Schokoladenpudding

® (Gotterspeise

® Obstsalat

® Obstspiefe

® Rote Griitze mit Vanillesofle

® Obstkorb

® Himbeertraum

Weitere Gerichte bereiten wir nach Absprache gern zu.
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